
 

      Aschermittwoch 

                                        
 
VORSPEISE 
 
Gratinierte Artischocken auf Currysauce mit Shrimps   17.50 
Salat mit Avocado, Ei & Thunfisch   15.80 
Lachscarpaccio mit rosa Pfeffer & Dill-Sahne-Creme   16.60 
 
 
 
ZWISCHENGANG 
 
Pasta alla cenere - Rigatoni mit Gorgonzola & Oliven   15.80 
Bigoli veneti - Bigoli mit Sardellencreme   16.40 
Spaghetti mit Calamari & Zitronensauce   18.50 
 
 
 
HAUPTGANG 
 
Forellenfilet in Dillrahmsauce dazu Stampfkartoffeln   24.50 
Kabeljau gebraten auf Rote-Bete-Creme & Blumenkohl   28.30 
Frittierte Sardinen an süßsaure Zwiebeln & Polenta   26.80 
 
 
 
DESSERT 
 
Vanillecreme in Blätterteig mit Amarenakirschen   9.50 
Tortino al Pistacchio auf Mascarponecreme   9.80 

. 


