PESCE mit Salzkartoffeln und Blattspinat

FILETTO DI SALMONE cON PEsTo AL LiMoNE B 20.80
ZUPPE Lachsfilet mit frischen Kréutern gegrillt und Zitronenpesto

CALAMARI ALLA GRIGLIA LN 22.50

CremA DI Pomoporo D.E.I'.1 6.50 Babycalamari mit frischen Krautern gegrillt

Tomatencremesuppe mit Chili-Croutons, Ricotta KloBchen

und Basilikum VARIAZIONE DI PESCE ALLA PiasTrA B,C.IL,N 27.50
Gegrillte Fischvariation mit frischen Krautern

Zuprra DELL‘ORTO E 6.50

GAMBERONI GRIGLIATI CON PEPERONCINO C.I' 29.80

Italienische saisonale Gemiisesuppe ) e o N
Riesengarnelen vom Grill in Chili-Kréuterbrésel gewendet

IRRRRRRRE
ZuprPA DI SPINACI ALLA FIORENTINA E,A 6.80

L
; B,C,N
Klare Bouillon mit frischen Spinatblitter und pochiertem Ei Caccrucco ALLA LIVORNESE 21.50 R SA \ TA \/I ARIA

Fischsuppe mit Dorade, Calamari, Lachs und Scampi

mit Knoblauch-Crostini

PAsTE Trattoria

SPAGHETTI AGLIo, OLIO E PEPERONCINO I 9.50 CARNE mit gerdsteten Rosmarinkartoffeln und Rapsbliiten
mit Knoblauch, Olivensl und Chili

TAGLIATA DI MANZO 28.20 ~ P KAR
BicoL1i coN RAGU ALLA BOLOGNESE E,G,I 11.30 Ddeienie vom Gl imdies ' e

mit hausgemachter Fleischsauce . i 3
ScALoPPINA AL Limong D,G.I' 21.50 4 FUR SELBSTABHOLER
1 4 ]
PENNE ALL‘ARRABIATA A;D,I 10.40 Kalbsmedaillons in Zitronensauce 3
mit San-Marzano-Tomaten-Sauce, Knoblauch und Peperoncino

[

Offnungszeiten:

SALTIMBOCCA ALLA RomaNa D,G,I! 21.90 .
taglich von 11.30 - 22:30

Bicovrl ALLA CARBONARA A,D,G,I' 11.30 Kalbsmedaillons mit Parmaschinken und Salbei in Weillweinsauce
mit Guanciale und Ei

_ o Falkenstralle 38
PAccHERI ALLA PurTANESCA BT 11.60 DoLcr ‘ 81541 Miinchen
mit San-Marzano-Tomaten, Kapern, Oliven und Sardellen

_— = N
TIirRAMISU A;D,I | Telefon: 089 /374 123 40

A |
PAC?HERI ALLE VE_RDURE 12.30 Loffelbiskuit mit Kaffee getrankt und Mascarponecreme 2 -
mit frischen Gemtsestreifen, gehobeltem Parmesan kontakt@sanéz‘i-marla.lnfo
und Basilikumpesto PannNA Cotta D-H
1 Dessert aus eingekochter M iibergossen mit Fruchtsauce

TAGLIOLINI AL SALMONE E Porro B.E.I 15.40
mit Lachswiirfel und Lauchzwiebeln VARIAZIONE DI DoLcI ,,SANTA MARIA® A,D,I!

gemischte Dessertvariation
SPAGHETTI cON GAaMBERONT C.I' 18.20 SEEE :
mit Riesengarnelen SinroNiIA DI CioccoraTo D

Sinfonie von dreierlei Schokoladencreme
TAGLIATELLE ,,SANTA MARIA® AT 17.90
mit Champignons, Kirschtomaten und TARTUFO ,,CLASSICO A,D,K*
Rinderfiletstreifen in Cognac flambiert halbgefrorene Schokoladencreme mit einem Zabaione-Kern

umhiillt von Kakao und kandierten Haselnussstiickchen
LASAGNA AL ForNo A,D.I' 11.90 .
Nudelblatter mit Fleischsauce, Bechamel und - .
mit Fior di latte iiberbacken Bestellen Sie unter: oder telefonisch: Bestellen Sie unter:

e - L] L]

Paccuerr AL Forno D.I'1 12.20 www.santa-maria.info 089/374 123 40 www.santa-maria.info

mit Fleischsauce,Vorderschinken, Champignons,

Erbsen und Fior di latte Giberbacken .

| e sungemiel Ao oder telefonisch:
Risorro Frurti 1 MARE C.D,EN 15.80 st 1 Lottty it Geschmacksverstarker: 13 rzt; achs
mit frischen Meeresfriichten und einer Riesengarnele ) ) - ) . - O 89 / 3 74 1 2 3 40
R1SOTTO DI STAGIONE D:E 14.20 : nisse ] uenis

mit Gemiusestreifen

Allergene und Zusatzstoffkennzeichnungen auf der letzten Seite. Alle Preise in € inkl. MwSt.



ANTIPASTI

BruscHETTA CLASSICA I' 6.80
Gerostete Brotscheiben mit Tomatenwirfeln, Basilikum und

roten Zwiebeln

ANTIPASTO MISTO ,,SANTA MARIA“ AB,C,.D,G,.L. 13,80
Italienischer gemischter Vorspeisenteller

ViteLLo TonnNaTO AsB,G,L 13.50

Kalbfleischcarpaccio rosa gebraten mit feiner Thunfisch-Kapern-Sauce

CArpaccio p1 MANzZO TRADIZIONALE D 16.50
Charolais Rind mit Wildkrautern

INSALATA DI MARE D 15.80
Meeresfriichtesalat saisonal mit Gemiise und Friichten

INSALATE

INsaLATA MisTA L 6.20
Gemischter Salat

INSALATA DI PoMODORI cON CIPOLLA ROSSA L 6.20
Tomaten mit roten Zwiebeln und frischen Basilikum

INsALATA DI Rucora D)L 9.50
Rucola mit Kirschtomaten und gehobelten Parmesanbléttern
INSALATA DI BULGUR ALLA SICILIANA L 12.20
Bulgursalat mit getr. Tomaten, Oliven, Kapern,

und Basilikum

InsaLATA Burara E Crupo DL 13.20
Rucola mit Biiffelmozzarella, Parmaschinken, Kirschtomaten

und Basilikum

INSALATONA Ni1zzARDA A5B,G,L,2 14.20
mit Thunfisch, gekochtem Ei, Peperoni und Oliven

InsaLaToNA Toscana D,G,L 14.40
mit gerostetem Rauchspeck, gegrilltem Ziegenkase und Oliven
INSALATONA CON SALMONE D,L 16.90
GroBer Salat mit gebratenem Lachs und Apfel

INSALATONA cON CALAMARI IHLN 16.50
GroBer Salat mit gegrillten Babycalamari

INSALATONA ,,SANTA MARIA® C.I'L 17.90

GrofBler Salat mit gegrillten Riesengarnelen und Zitronenfilets

Alle Preise in € inkl. MwSt.

| M VAAD

Unsere Pizzen sind wahlweise aus Weizenmehl oder Glutenfrei
mit San-Marzano-Tomaten und Fior di Latte belegt.

Glutenfreie Pizza +3.50 €

PizzA MARGHERITA D,I'1
mit San-Marzano-Tomaten und Fior di latte

PizzAa FunNgHhr D.I'1
mit frischen Champignons

PizzA Proscrurto D,G,I'1
mit Vorderschinken

Pizza SALAME D.I'
mit Salami

PizzAa REGINA D.I'1
mit Vorderschinken und frischen Champignons

Pizza Tonno B.D,I!
mit Thunfisch und roten Zwiebeln

Pizza Capricciosa D,G.I%1,2
mit Schinken, Champignons, Artischocken und Oliven

PizzA coN SpiNact D.I'
mit frischem Blattspinat, Fetakdse und Kirschtomaten

P1zza CALABRESE D,I'.2
mit pikanter Salami und Peperoni

PizzA ITALiaNA D.I'
mit Biiffelmozzarella, Rucola und Kirschtomaten

Pizza CaLzong D,I'1,2,3
mit Vorderschinken und frischen Champignons

P1zza ConTADINA D.I!
mit Zucchini, Auberginen, Paprika und frischen Champignons

Pizza QuaTtTRO FOoRMAGGI D-I!
mit vier verschiedenen Késesorten

PizzA Bianca D,G.I',1
mit Ziegenkase, Ricotta, Speck und Kirschtomaten

Pi1zzAa FruTTi DI MARE C,D,I',N

mit frischen Meeresfriichten, Surimi und einer Riesengarnele

Pizza Rucora D.I'
mit Rucola, gehobelten Parmesanblittern und Kir

PizzAa ParacaLLo D.I'1,2
mit Vorderschinken, Salami und Peperoni

Pinsa Romana

Unsere Pinsa’‘s sind mit San-Marzano-Tomaten und Fior di Latte belegt

Pinsa BuraLina D.I' 15.50
mit Biiffelmozzarella, Kirschtomaten und Rucola

Pinsa Parma D,GI' 16.40
mit Parmaschinken, Rucola und gehobeltem Parmesan

Pinsa ViteLLo TonNaTO A,B,D,I'L 15.90

mit Kalbsfleischcarpaccio und mit feiner Thunfisch-Kapern-Sauce

Pinsa Carraccio TraDIZIONALE DiT! 17.40
mit Carpaccio vom Charolais Rind, Rucola und gehobeltem Parmesan

Pinsa Tarturo D.I! 18.10
mit Kartoffelcarpaccio, Parmesanblittern und gehobeltem

schwarzem Truffel

PINsA ,,SANTA MARIA® D,I' 18.40
mit Cime di Rapa, Steinpilzen und Rinderfiletstreifen

Pinsa VEGaNa A,D,ILL 15.40

mit veganem Mozzarella, Gemiise der Saison
und getrockneten Tomaten

Pinsa NAPoLETANA B,D,G,I! 14.50
mit Sardellen, Kapern, Oliven und Kirschtomaten

-
o

GETRAN KE Auszug - weitere Getranke im Restaurant
SOFTDRINKS 1L 3.50

Coca-Cola 1467 Coca-Cola Zero 1567, Fanta 126, Sprite 6, Spezi 1.24.6.7

WASSER 0,71 3.20

BiEr 0,5L 2.80
Miinchner Hell, Weilbier, Radler, Miinch. Hell alkoholfrei, WeiBbier alkoholfrei

WEIN

Weilwein

GRILLO ZABU TERRE SiciLiANE IGT G 0,75L 13.00

Roséwein

ZENATO BARDOLINO ROSE DOC G 0,75L 12.50

Rotwein

NEro D’Avora Zasu IGT G 0,75. 13.00




