
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
  
 

Weihnachtsmenü 2026 
Für Ihre Weihnachtsfeier bitten wir Sie, sich bei der Menüauswahl auf maximal zwei Vorspeisen, zwei Pastagerichte,  

ein Fischgericht, ein Fleischgericht und zwei Desserts festzulegen.   
 

Vorspeisen: 

Wildgambas | Zucchinimantel | Rote-Bete-Carpaccio 
Panierter Büffelmozzarella | Radicchio Trevisano | Basilikumpesto 

Rinderfilettatar | Kartoffelcarpaccio | Wintertrüffel 
Hummerschaumsuppe | Einlage | Kräuterchips 

 
Pasta & Risotto: 

Hausgemachte Ravioli | Wildgarnelenfüllung | Estragoncreme 
Hausgemachte Tagliolini al Tartufo | Wintertrüffel 

Toskanisches Wildschweinragout | hausgemachte Pappardelle 
Cremiges Safranrisotto | flambierte Jakobsmuscheln 

 
Hauptgang Fisch / Pesce: 

Gebratenes Saiblingsfilet | Sellerie-Kartoffel-Püree | Salbei-Zitronen-Haselnuss-Sauce 
Seezungenroulade | Garnelenfarce | violette Kartoffelcreme 

 
Sorbet: 

Granatapfel-Sorbet 
 

Hauptgang Fleisch / Carne: 

Kalbsfilet | Marsala-Jus | cremige Polenta | wilder Brokkoli | winterliche Pilze 
Rosa gebratenes Lammkarree | Kräuterkruste | Rotweinjus | glasierte Karotten | Rosenkohlblätter 

 
Dessert: 

Williams-Christ-Birnen | Rotweinreduktion | Spekulatiuseis 
Erdbeer-Tiramisu | weihnachtlich interpretiert 

Klassisches warmes Schokoladensoufflé | Vanillecreme | Mandarinenfilets   

   
3-Gang-Menü Vorspeise | Hauptgang | Dessert 48,50 € 

4-Gang-Menü Vorspeise | Pasta | Hauptgang Fisch od. Fleisch | Dessert  66,50 € 

6-Gang-Menü Vorspeise | Pasta | Pesce | Sorbet | Carne | Dessert   88,50 € 

 


