PESCE mit Kartoffeln und Tagesgemtise

FILETTO DI SALMONE cON PEsTo AL LiMoNE B 19.80
ZUPPE Lachsfilet mit frischen Kréutern gegrillt und Zitronenpesto

CALAMARI ALLA GRIGLIA LN 20.80

D,E,I,1
CremA 1 Pomoporo D-E.I. 5.90 Babycalamari mit frischen Krautern gegrillt

Tomatencremesuppe mit Ricotta KloBchen und Basilikum
VARIAZIONE DI PESCE ALLA PiasTrA B,C,ILN 25.50

ZupprA DELL‘ORTO E 5.90 Gegrillte Fischvariation mit frischen Krautern

Italienische saisonale Gemiisesuppe

GAMBERONI GRIGLIATI CON PEPERONCINO C.1 27.00
ZUPPA DI SPINACI ALLA FIORENTINA E.A 6.50 Riesengarnelen vom Grill in Chili-Kréuterbrésel gewendet
Klare Bouillon mit frischen Spinatblétter und pochiertem Ei

AARRRRAL
Caccrucco ALLA L1vorNEsE B.C.N 19.80 = N SANTA MARIA

Fischsuppe mit Dorade, Calamari, Lachs und Scampi mit Crostini :
PE I .

PASTE Alle unsere Nudeln sind Hausgemacht

Trattoria
SPAGHETTI AGLIO, OLIO E PEPERONCINO | 8.60 CARNE mit Bratkartoffeln und Tag

mit Knoblauch, Olivensl und Chili

TAGLIATA DI MANZO i G /

BiGoL coN RAGU ALLA BOLOGNESE E.G.I 9.90 Rinderlende vom Grill tranchiert e

mit hausgemachter Fleischsauce "a SPEISEKARTE
ScALOPPINA AL LiMONE D,G.I e A N

PENNE ALL‘ARRABIATA A;D;1 9.40 Kalbsmedaillons in Zitronensauce 4 & FUR SELBSTABHOLER

mit San-Marzano-Tomaten-Sauce, Knoblauch und Peperoncino

SALTIMBOCCA ALLA Romana D,G.I ‘ b 51

s 4h Offnungszeiten:
Bicort ALLA CARBONARA A;D;G.I 10.40 Kalbsmedaillons mit Parmaschinken und Salbei in Weillweinsauce 4 v qe & .
mit Guanciale und Fi taglich von 11.30 - 22:30

PACCHERI ALLA PUTTANESCA 10.60 DoLcI e FalkenstraBe 38
mit San-Marzano-Tomaten, Kapern, Oliven und Sardellen - @O @@ @ @O 81541 Miinchen
TiraMISU AD)I > /J

PACCHERI ALLE VERDURE A 11.40 o
Loffelbiskuit mit Kaffee getrdnkt und Mascarponecreme .
mit frischen Gemiisestreifen und Basilikumpesto I 'f\) Telefon: 089 /374 123 40
PanNA CorTa D.H / kontakt@santa-maria.info
TAGLIOLINI AL SALMONE E PORRO B;E.I 13.50 e e : : N »*
i K Dessert aus eingekochter Milch tibergossen mit Fruchtsauce @ i
mit Lachswiirfel und Lauchzwiebeln \/ y . .
CI TorTA DI LIMONE coN Pistacct E FRUTTA A,D.I AN www;santa-maria.info
SPAGHETTI CON GAMBERONI C» 16.80 . D ) AN i
o Zitronen-Tarte mit Pistazien und Friichten - J r 5
mit Riesengarnelen Dt -ﬁﬁ:t
« AL VARIAZIONE DI DoLci ,,SANTA MARIA® A;D,I / SBONE
TAGLIATELLE ,,SANTA MARIA® A, 16.80 . 5 T | ey
i L . gemischte Dessertvariation
mit Kréuterseitlingen, Kirschtomaten und
Rinderfiletstreifen in Cognac flambiert SinronNiA pI CioccoraTo D
Sinfonie von dreierlei Schokoladencreme
LAsSAGNA AL Forno A;D,I 10.50 -

Nudelblatter mit Fleischsauce, Bechamel und
mit Fior di latte tiberbacken

PACCHERI AL FornNo .D’Ll ' 10.20 Bestellen Sie unter: oder telefonisch: Bestellen Sle unter:
mit Fleischsauce,Vorderschinken, Champignons, Www.santa-maria.info 089 / 374 123 40 Www.santa_maria_info

Erbsen und Fior di latte tiberbacken

Risorro FrurTI DI MARE C,D,E,N 14.20

mit frischen Meeresfriichten und einer Riesengarnele satzs nit K s it Farbstof Antiox smittel; Oder telefoniSCh:

4 mit St

RisoTTO DI STAGIONE D:E 12.80 ey ;b‘  : , ‘- : 13 g e 089 / 374 123 40

mit saisonalen Zutaten

Allergene und Zusatzstoffkennzeichnungen auf der letzten Seite. Alle Preise in € inkl. MwSt.



ANTIPASTI

BruscHETTA CLASSICA |
Gerostete Brotscheiben mit Tomatenwiirfeln, Basilikum und

roten Zwiebeln

ANTIPASTO MISTO ,,SANTA MARIA® A;B,C,D,G,L
Italienischer gemischter Vorspeisenteller

VirerLLo ToNNATO AB,G,L

6.40

13.20

12.80

Kalbfleischcarpaccio rosa gebraten mit feiner Thunfisch-Kapern-Sauce

Carpaccio b1 MANzo TRADIZIONALE D

15.80

Carpaccio vom Charolais Rind mit Wildkrdutern und Pinienkernen

INSALATA DI MARE D 14.40
Meeresfriichtesalat saisonal mit Gemiise und Friichten

INSALATE

INsaLATA MisTA L 5.80
Gemischter Salat

INSALATA DI PoMODORI cON CIPOLLA ROSSA L 5.80
Tomaten mit roten Zwiebeln und frischen Basilikum

INsALATA DI Rucora D)L 8.90
Rucola mit Kirschtomaten und gehobelten Parmesanbléttern
INSALATA DI BULGUR ALLA SICILIANA L 11.20
Bulgursalat mit getr. Tomaten, Oliven, Kapern, Pinienkernen,

und Basilikum

InsaLATA Burara E Crupo DL 12.80
Rucola mit Biiffelmozzarella, Parmaschinken, Kirschtomaten

und Basilikum

INSALATONA Ni1zzARDA A5B,G,L,2 13.80
mit Thunfisch, gekochtem Ei, Peperoni und Oliven

InsaLaToNA Toscana D,G,L 13.90
mit gerostetem Rauchspeck, gegrilltem Ziegenkase und Oliven
INSALATONA CON SALMONE D,L 15.90
GrofBer Salat mit gebratenem Lachs, Avocado und Apfel
INSALATONA cON CALAMARI IL,L,N 15.80
GrofBer Salat mit gegrillten Babycalamari und Pinienkernen
INSALATONA ,,SANTA MARIA® C.I1,L 16.50

GrofBler Salat mit gegrillten Riesengarnelen und Orangenfilets

auf der letzten Seite.

Alle Preise in € inkl. MwSt.

| M VAAD

Unsere Pizzen sind wahlweise aus Weizenmehl oder Glutenfrei
mit San-Marzano-Tomaten und Fior di Latte belegt.

Glutenfreie Pizza +2.50 €

PizzA MARGHERITA D,L,1
mit San-Marzano-Tomaten und Fior di latte

Pizza FungHar D.1,1
mit frischen Champignons

Pizza Proscrurto D,G,L,1
mit Vorderschinken

PizzAa SALAME DI
mit Salami

PizzAa REGINA D,L1
mit Vorderschinken und frischen Champignons

P1zza Tonno B.D.I
mit Thunfisch und roten Zwiebeln

Pizza Capricciosa D;GI,1,2
mit Schinken, Champignons, Artischocken und Oliven

PizzA coN SpiNAct DI
mit frischem Blattspinat, Fetakdse und Kirschtomaten

P1zza CALABRESE D.1,2
mit pikanter Salami und Peperoni

PizzA ITALIANA D.I
mit Biiffelmozzarella, Rucola und Kirschtomaten

Pizza CaLzoNE D,L,1,2,3
mit Vorderschinken und frischen Champignons

P1zza CoNTADINA D)1
mit Zucchini, Auberginen, Paprika und frischen Champignons

Pizza QuaTTRO FOoRMAGGI D11
mit vier verschiedenen Késesorten

Pizza Bianca D,G,L1
mit Ziegenkéise, Ricotta, Speck und Kirschtomaten

Pi1zzA Frurti DI MARE C,D,I1,N

mit frischen Meeresfriichten, Surimi und einer Riesengarnele

Pizza Rucora DI
mit Rucola, gehobelten Parmesanblittern und Kir

Pizza ParPacaLLo D,L.1,2
mit Vorderschinken, Salami und Peperoni

Pinsa Romana

Unsere Pinsa’‘s sind mit San-Marzano-Tomaten und Fior di Latte belegt

Pinsa BuraLINA DsI 13.80
mit Biiffelmozzarella, Kirschtomaten und Rucola

Pinsa Parma D,G.I 14.50
mit Parmaschinken, Rucola und gehobeltem Parmesan

Pinsa ViTeLLo ToNNATO A,B,D,LL 13.80

mit Kalbsfleischcarpaccio und mit feiner Thunfisch-Kapern-Sauce

Pinsa Carraccio TRADIZIONALE Dl 14.50
mit Carpaccio vom Charolais Rind, Rucola und gehobeltem Parmesan

Pinsa Tarturo DI 16.20
mit Kartoffelcarpaccio und gehobeltem schwarzem Triiffel

PinsA ,,SANTA MARIA® DI 16.80
mit Cime di Rapa, Steinpilzen und Rinderfiletstreifen

Pinsa VEGANA AD,LL 12.50

mit Gemiise der Saison und veganer Mayonnaise

Pinsa NAPOLETANA B,D,G,I 12.20
mit Sardellen, Kapern, Oliven und Kirschtomaten

GETRAN KE Auszug - weitere Getranke im Restaurant
SOFTDRINKS 1L 3.50

Coca-Cola 1467 Coca-Cola Zero 1567, Fanta 126, Sprite 6, Spezi 1.24.6.7

WASSER 0,71 2.80

BiEr 0,5L 2.50
Miinchner Hell, Weilbier, Radler, Miinch. Hell alkoholfrei, WeiBbier alkoholfrei

WEIN

Weilwein

GRILLO ZABU TERRE SiciLiANE IGT G 0,75L 12.50

Roséwein

ZENATO BARDOLINO ROSE DOC G 0,75L 12.50

Rotwein

NEro D’Avora Zasu IGT G 0,75  12.50



